INDISClH BUFFET

Kipfiletsaté in satésaus * Gehaktballetjes in ketjapsaus * Spareribs

SUGGESTIE
WARM & KOUD BUFFET

in sesamsaus * Rendang Sapi * Bami en Nasi * Kroepoek * Atjar

. ] WARM: Boéuf de Bourguignon (rundvlees met rode wijn spekjes
Tjampoer * Stokbrood & Kruidenboter

& champignons) * Varkenshaas in marsalasaus * Vispanneke *
Gegratineerde aardappeltjes met krokant gebakken ontbijtspek KEURSLAGER

KOUD: Huisgemaakte huzarensalade, rijkelijk afgegarneerd met
eieren, tomaten & komkommers

KEURSLAGERIJ VAN HEST

AMBACHTELIJKE VLEESWAREN: Gerookte boerenham met
partjes meloen * Gekookte achterham

VISSOORTEN: Gerookte zalm * Hollandse garnaaltjes * l'

Gepocheerde zalm met cocktailsaus * Makreelfilet * Gerookte PA" % " YPA N N E N
BORRELPLAN KE.N
DIVERSEN: Columbus- & Spitskoolsalade * Cocktailsaus * Vers B U F F ET

Kipfilet in stroganoffsaus * Varkenshaas Black Garlic
* Rundvlees in peperroomsaus * Vispanneke * Gegratineerde

aardappeltjes met krokant gebakken spek en ui

Spitskoolsalade & Columbussalade * Pastasalade

t tjes * Stokbrood & breekbrood t kruidenboter & aioli
zohtormaatjes oxbroo reckbrood met kruidenboter & aiofl gebakken stokbrood & breekbrood * Kruidenboter & aioli

SUGGESTIE
STAMPPOT BUFFET

Wortelstamp * Andijviestamp * Zuurkoolstamp *

Boerenkoolstamp * Gebraden speklapjes * Hacheevlees * Gebraden

gehaktballen * Stoofpeertjes * Toetjes naar keuze

Lasagne van het huis * Pasta met kipfilet in roomsaus
* Kipstukjes met gebakken aardappels en roerbakgroenten *
Gehaktballetjes in tomatensaus

Pastasalade met gedroogde tomaatjes * Salade van

slasoorten & tonijn

Focaccia met pesto * Ciabatta met tomaten en olijven *
Roomboter met zeezout en tapenade
van Hest, Keurslager
Tilburgseweg 81
5051 AB Goirle

KEURSLAGER T013534 13 89
E info@vanhest.keurslager.nl




PuLLEP PORK PAN

PARTYPANNEN

Voor het in bruikleen geven van onze hapjespannen
rekenen wij een borg van € 40,- per pan. De pan
ontvangen wij uiteraard graag schoon en heel retour.

Bereidingsadvies Partypan:

Kopje water (180-200ml) in de pan gieten. Aluminium
schaal, zonder plastic deksel, in de pan zetten.

Sluit af met de deksel van de pan en laat ongeveer
30/45 minuten opwarmen op stand 1. Roer af en toe

voorzichtig door.

BORREL PAN

Een pan gevuld met 7 x 10 heerlijke gegrilde

Pulled pork met Smokey BBQ saus.

hapjes, bestaande uit: Inclusief 25 heerlijke pitabroodjes.

Spareribs - snackballetjes — mini kipsaté - kipfilet -

tapasschijven - Kipdijen met spek.

Geschikt voor 6-9 personen als hapje.

SATE PAN

Een pan gevuld met 20 heerlijke hamburgers. Een pan gevuld met kipfilet in satésaus 6f

Inclusief American grillsaus en varkenshaassaté in satésaus. Inclusief kroepoek.

20 hamburgerbroodjes. Geschikt voor 6-9 personen.

PULLED CRICKEN PAN

Pulled chicken met pikante saus.

Een pan gevuld met heerlijke shoarmareepjes van
Inclusief 25 heerlijke pitabroodjes. kipfilet of varkenslvees.

Inclusief knoflooksaus en 25 heerlijke pitabroodjes.

BORRELPLANKEN

Planken graag schoon retour, maar deze mogen uiteraard

niet in de vaatwasser, want dan trekken ze krom en kunnen wij

helaas geen statiegeld retour geven.

HANGTAFELPLANK

Ronde plank met daarop ham, 2 soorten

kaasblokjes, truffel salami, fuet en olijven.

4-6 personen
P excl. statiegeld a € 10,-

Rechthoekige plank belegd met 3 soorten luxe

vleeswaren, 3 soorten kaas, 2 x tapas en garnering

excl. statiegeld a € 20,-

HAPJESPLANK GROOT

Borrelplank belegd met 5 soorten luxe vleeswaren,
5 soorten kaas, 3 x tapas en garnering.

8-12 personen ] .
excl. statiegeld a € 30,-

minimaal 5 stuks per soort:

Vitello Tonnato, kao/fsfricandeau met tonijndressing en kappertjes
Serranoham, gedroogde Trevellez ham met meloen

Gerookte Kipfilet, gerookte kipfilet met frambozendressing en spekjes
Gerookte Zalm, gerookte zalmfilet met dilledressing
. per stuk
Carpacclo, dun gesneden rundvlees met truffeldressing,

Parmezaanse kaas en pijnboompitjes



